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DESCRIPCIÓN DEL PRODUCTO Produc t  desc r ip t ion

Legumbre de grano pequeño y color verde brillante, base de brotes (moyashi) y de la cocina
asiática. Excelente fuente de proteína vegetal, fibra y hierro, con bajo contenido graso, cocción
rápida y fácil digestión. Nuestro Poroto Mung se clasifica por tamaño y se selecciona
ópticamente para garantizar homogeneidad y aptitud para germinación.

CARACTERÍSTICAS FÍSICO-QUÍMICAS Phys i ca l  &  chemica l

Aspecto Grano pequeño, ovalado

Color Verde brillante, uniforme

Olor y sabor Característico de la legumbre

Tamaño (criba) 3,0 – 3,6 mm

Humedad ≤ 12,0 %

Pureza ≥ 99,0 %

Materia extraña ≤ 1,0 %

Granos partidos ≤ 2,0 %

Granos dañados ≤ 1,0 %

Poder germinativo ≥ 90 %

Proteína (N × 6,25) ≥ 23 %

APLICACIONES App l i ca t ions

Germinados / brotes Guisos y sopas Harinas Snacks Gastronomía asiática

Consumo directo

Información nutricional

Valor energético 347 kcal / 1452 kJ

Grasas totales 1,2 g

— saturadas 0,3 g

Hidratos de carbono 46,3 g

— azúcares 6,6 g

Fibra alimentaria 16,3 g

Proteínas 23,9 g

Sal 0,04 g

MINERALES ·  POR 100 G

Calcio 132 mg Hierro 6,7 mg

Magnesio 189 mg Fósforo 367 mg

Potasio 1246 mg Zinc 2,7 mg

CERTIFICACIONES Cer t i f i ca t ions

USDA Organic EU Organic Non-GMO Kosher

BRCGS HACCP

ESPECIFICACIONES MICROBIOLÓGICAS Microb io log i ca l

Recuento de aerobios mesófilos ≤ 10⁵ UFC/g

Mohos y levaduras ≤ 10⁴ UFC/g

Coliformes totales ≤ 10³ UFC/g

Escherichia coli < 10 UFC/g

Bacillus cereus ≤ 10³ UFC/g

Salmonella spp. Ausencia / 25 g

ENVASADO Y CONSERVACIÓN Packag ing  &  s to rage

P R E S E N TA C I Ó N

Bolsas de papel multipliego o polipropileno de 25 kg · Big-bags
de 500–1000 kg · Otros formatos a pedido.

A L M A C E N A M I E N TO

Lugar fresco, seco y ventilado, ≤ 25 °C · HR ≤ 65 %, protegido de
la luz solar y de productos de olor fuerte.

V I D A  Ú T I L

12 meses desde la fecha de producción, en envase íntegro y
condiciones adecuadas.

Nota: Los valores consignados son de referencia y representan promedios típicos del producto; pueden variar según campaña, lote y origen. Cada embarque se acompaña de su respectivo certificado de análisis (COA).
Las certificaciones se aplican según el alcance del programa y la disponibilidad por lote. Documento de carácter informativo — no sustituye la especificación contractual acordada con el cliente.

C Ó D I G O R E V I S I Ó N F E C H A M O D A L I D A D O R I G E N

Valores medios por 100 g
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